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Disque de polenta f r i t  avec ragoût  de sangl ier ,  cé ler i  g lacé et
poudre de chocolat  noi r  Amedei

L E S  E N T R É E S  

Tranche de pizza maison avec s t racciate l la  d 'Andria,  dés  de
Chianina IGP,  cèpes sautés  et  bacon Amatr ic iano

Quesadi l la  au poulet  mexicain émincé,  s i lano caciocaval lo,  maïs
beurré,  chutney de tomates  et  sauce chimichurr i

Tacos farc is  d 'émincé de porc  Cinta Senese avec sauce BBQ et
tomates  datter in i  jaunes maison

Notre  kebab :  carpaccio  de wagyu japonais  poêlé  sé lect ion «
Numamoto »,  ju l ienne de salade lo l lo ,  t ranches de tomates  et  sauce

yaourt

€16

€14

€14

€16

€24
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€20

Tataki  de zèbre caramél isé  à la  sauce d 'hu î t res  et  pack-choï
or iental  sauté  et  gel  de gingembre

Nuggets  de poulet  panés au panko épicé et  sauce moutarde au mie l
maison

€12

Notre  interprétat ion du Fattoush :  sa lade f ra îche l ibanaise

€12

€10

Suppl i  au beurre  fouet té  aux t ruf fes  de saison et  crème de pot i ron
de Mantoue

€12

Boulet tes  de viande boui l l ies  à  la  sauce verte



MÉLANGES DE VIANDES
Jambon de Carpegna,  saucisses  de sangl ier ,  f inocchiona toscane,

bresaola de Gio Porro,  capocol lo  et  cu late l lo  de Zibel lo

€18

 P L A N C H E S  À  D É C O U P E R

FROMAGES MIXTES
Sélect ion de f romages de l 'entrepr ise  Tenuta i l  Radichino des

frères  Pi ra :  Toma real ,  cretoso au poivre  noir  ou poivre  rose (se lon
disponibi l i té) ,  pecor ino af f iné à l 'épeautre,  caciot ta Poggio Conte,

bleu de chèvre "erbor ichino"

€16

NB :  notre  p lateau est  servi  sans mie l  n i  compotes  diverses  comme le  suggère le
fabr icant  pour  savourer  au mieux le  goût  des  f romages.  Cela ne veut  pas di re

que vous pouvez faci lement  demander  au serveur  qui  sera prêt  à  vous  le  servi r

VIANDES ET FROMAGES
Jambon de Carpegna,  saucisse  de sangl ier ,  f inocchiona toscane,
bresaola Gio Porro,  capocol lo ;  toma royal ,  cretoso au poivre  noir

et  pecor ino vie i l l i  à  l 'épeautre  et  au mie l

JAMBON ET BUFALA
Carpegna et  jambon de buff lonne DOP Casertana

€22

€18
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€28

JAMON IBÉRIQUE DE BELLOTA ET PAN TOMATE
Jambon ibér ique Beher  B lack Label  Patanegra de Bel lota

accompagné de la  typique bruschet ta

T A R T A R E

Le c lass ique :  la  v iande Chianina IGP.  Agrico la San Giobbe » coupé
au double  couteau et  assaisonné à la  f rançaise ( jaune d 'œuf  «

Biancof iore  »,  o ignon Tropea,  cornichons,  anchois  Sciacca,  câpres,
moutarde de Di jon,  rai for t  e t  sauce worchestershi re

Stracciate l la:  Viande de Chianina IGP“az.  Coupe double-
couteau Agricola San Giobbe avec Stracciate l la  di  Andria et

tomates  datter in i  orange conf i tes

€16

€14

Le « paquet  » de grand-mère :  v iande Chianina IGP.  Agrico la San
Giobbe” avec r icot ta al l 'nduja des  Poui l les ,  o ignon Tropea

caramél isé,  poivre  crusco et  taral lo  émiet té

€16
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€16

La Mantovana:  Viande de Chianina IGP“az.  Agrico la San
Giobbe” avec crème de pot i ron de Mantoue,  f romage bleu d 'Az

“frate l l i  P i ra” et  amaret to

Truf fe:  Viande de Chianina IGP“az.  Agrico la San Giobbe” coupé
au double  couteau et  t ruf fes  de saison

Por icni :  Viande de Chianina IGP“az.  Agrico la San Giobbe”
coupé au double  couteau et  cèpes sautés

€18

Zèbre :  Viande de zèbre du Kenya coupée au double  couteau
assaisonnée avec du se l  de Maldon et  de l 'hui le  d 'o l ive extra

vierge Monocul t ivarr  corat ina de la  société  Oi la là

€20

€18

Wagyu austral ien :  v iande de Wagyu austral ien coupée au
double  couteau assaisonnée avec du se l  de Maldon et  de l 'hui le
d 'o l ive extra vierge Monocul t ivar  corat ina de la  société  Oi la là

€22



Carpaccio  de wagyu austral ien à la  t ruf fe  de saison,  se l  de
Maldon et  hui le  d 'o l ive extra vierge Corat ina monocul t ivar  de

la société  Oi la là

C A R P A C C I

Carpaccio  de Chianina IGP « az.  Agr ico la San Giobbe” avec
ju l ienne d 'ar t ichauts  parfumée à la  menthe et  f locons de parmesan

“vacche rossa” 36 mois

€22

€30

Carpaccio  de wagyu japonais  du dis t r ic t  de Kagoshima ou de
Hida se lon disponibi l i té

€35
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€12

€10

Nigir i  wagyu austral ien poêlé  avec sauce or ientale  (2mcx)

Wagyu nigi r i  japonais  avec mayonnaise au poivre  de Sichuan (2mcx)

Sandō  au boeuf
Sandwich de bœuf  à la  japonaise pané au panko,  poivrons et

sauce or ientale  dél icatement  épicée

€18

O R I E N T  E X P R E S S

Uramaki  avec f i le t  de s teak espagnol  mariné,  dessus  de crème
sure,  c iboule  et  mayonnaise au wasabi

€10

Uramaki  avec saucisse  Cinta Senese et  s t racchino,  dessus
Phi ladelphia à la  t ruf fe  de saison

€10
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P A S T A
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Pappardel le  au ragoût  de bœuf  v ie i l l i  sec

Pic i  au ragù de canard 

€22

€22

Paccher i  d i  Gragnano aux t ro is  tomates,  basi l ic  et  parmesan
vaches rouges 36 mois

€18

Risot to  aux cèpes sautés  et  saucisse  Cinta Senese

€22

Tagl io l in i ,  beurre  de montagne,  vache rouge parmigiano reggiano
de 24 mois  et  t ruf fe  de saison

€28



D E  L A  C U I S I N E
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Côtes  de porc  Cinta senese cui tes  à basse température  laquées de
sauce barbecue maison

Mini  tomahawk Cinta Senese farc i  aux herbes  sauvages avec
sa base

€28

€24

Boulet tes  de viande mi jotées  comme cel les  de grand-mère

€18

Joue de bœuf  braisée au vin rouge

€24



L E  R O M A I N - L A Z I  I N T R U D E
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Tagl io l in i  au f romage et  poivrons

Spaghettoni  de Gragnano à la  gr isai l le

€14

Gragnano mezze manches avec carbonara

€14

Demi-manches Amatr ic iana

€14

€14

Poulet  fermier  aux poivrons

€18

Tripes  mi jotées  t radi t ionnel les

€18



S T R E E T  F O O D
( T O U S  N O S  S A N D W I C H S  G O U R M A N D S  S O N T  A C C O M P A G N É S  D E

Q U A R T I E R S  D E  P O M M E S  D E  T E R R E )

Class ique:  
Burger  200g de bœuf  i r landais  maison,  tomate Ar let ta,  salade Lol lo

et  mayonnaise

€16

Côté obscur  du cheddar:
200g burger  de bœuf  i r landais  maison,  pain noir  au charbon de

bois ,  tomate ar let ta,  salade lo l lo ,  cheddar,  bacon et  mayonnaise
tomate

€18

Le buffalo:
burger  200g de bœuf  i r landais  maison,  pain à la  bet terave rouge,

tomates  ar let ta  conf i tes,  roquet te  sauvage,  o ignon caramél isé,
mozzarel la  de buff lonne DOP Campania,  saindoux Cinta Senese et

sauce BBQ au whisky

€20

Le “panko”
Le « panko » :  cuisses  de poulet  panées au panko,  tomates  ar let ta,

roquette  sauvage,  babaganush d 'aubergines  et  s t racciate l la  d 'Andria

€16
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G A R N I T U R E S  
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Pommes de terre  au four  de Vi terbe au romarin

€6

Fri tes

€6

Légumes de saison cui ts  à  l 'a igre  ou sautés  se lon arr ivage

€8

Art ichauts  à  la  romaine

€8

Puntare l le

€8

Légumes gr i l lés :  courget tes,  poivrons,  
aubergines,  radicchio  et  épis  de maïs

€8

Purée de patates  douces  américaines  fumées

€8



G R I L

N o s  v i a n d e s  s o n t  s o u m i s e s  à  u n e  p r o c é d u r e  s t r i c t e  p o u r  g a r a n t i r
l e u r  q u a l i t é .  S i  e l l e s  n e  r é p o n d e n t  p a s  a u x  n o r m e s  d e  q u a l i t é  l e s

p l u s  é l e v é e s ,  l e s  c o u p e s  n e  s e r o n t  p a s  d i s p o n i b l e s .  L e  c h e f
r e c o m m a n d e  d e  l e s  c u i r e  s a i g n a n t e s .

L E  V I E I L L I S S E M E N T  À  S E C  e s t  u n e  t e c h n i q u e  d ' a f f i n a g e  q u i  s e
d é r o u l e  d a n s  n o t r e  c e l l u l e  à  t e m p é r a t u r e  e t  h u m i d i t é  c o n t r ô l é e s ,

a m é l i o r a n t  l a  t e n d r e t é  d e  l a  v i a n d e  e t  e x a l t a n t  s a  s a v e u r .
 

L e  B e e f  B a z a a r  e s t  l e  s i è g e  p e r m a n e n t  d e  l a  D R Y  A G I N G  A C A D E M Y
e t  p r o p o s e  c h a q u e  s e m a i n e  d e  n o u v e l l e s  c o u p e s  a v e c  u n e

m a t u r a t i o n  d e  3 0  à  9 0  j o u r s  a i n s i  q u ' u n e  m a t u r a t i o n  e x t r ê m e
j u s q u ' à  1 8 0  j o u r s .  D e m a n d e z  à  n o t r e  c h e f  g r i l l  q u e l l e s  s o n t  l e s

c o u p e s  d i s p o n i b l e s  e t  m i e u x  e n c o r e  a l l e z  l e s  a d m i r e r  d e s  y e u x  à
l ' é t a g e  i n f é r i e u r .

Longes,  notre  sé lect ion,  af f inées  60 jours  minimum

Entrecôte  14€/hg

Tomahawk vie i l l i  dans le  whisky

€14/hg

Cuberol l  af f iné au beurre

€14/hg

TOUTES LES VIANDES VIEILLIES AU BEURRE OU AU WHISKY NE
DÉPASSERONT PAS 40 JOURS D'AFFÛTAGE ET LES RACES OU

NATIONALITÉS SERONT FONDÉES SUR LES DISPONIBILITÉS
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R É D U C T I O N S  D E  P O I D S  F I X E S

LES CERTITUDES

Côte de bœuf  de vache i ta l ienne ancienne port ionnée d 'un poids  f ixe
d'environ 1,3kg

€100

Côte de bœuf  i r landais  Angus en port ions  d 'un poids  f ixe  
d 'environ 1,3 kg

€110

Steak de bœuf  à la  f lorent ine des  Highlands écossais  en port ions  d 'un
poids  f ixe  d 'environ 1,4 kg

€120
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Steak de bœuf  à la  f lorent ine f r isonne belge port ionnée à un poids  f ixe
d'environ 1,4 kg

€130

Côte de bœuf  port ionné au poids  f ixe  d 'environ 0,8kg 
Sélect ion BEEFBAZAAR

€50

Steak de bœuf  à la  f lorent in  en port ions  d 'un poids  f ixe  d 'environ 1 kg
Sélect ion BEEFBAZAAR

€60

 Entrecôte  couper  300 g,  accompagnées de pommes de terre  au
four

€36

Environ 300 g de f i le t  de bœuf  accompagné de pommes de terre  au
four

€30



L O N G E S  P R E M I U M

Wagyu austral ien Wx /  Wagyu américain Srf

Cuberol l  30 €/hg
Tomahawk 20 €/hg

Viei l le  vache gal ic ienne

Côte de bœuf  10€/hg
Steak de bœuf  à la  f lorent ine 10 €/hg

Sélect ion espagnole  se lon disponibi l i té

Entrecôte  9€/hg
Côte de bœuf  10€/hg

Steak de bœuf  à la  f lorent ine 10 €/hg

Sélect ion de Simmental  se lon l 'or igine

Côte de bœuf  9€/hg
Steak de bœuf  à la  f lorent ine 10 €/hg

Longe de la  semaine de notre  sé lect ion 
de di f férents  pays

Côte de bœuf  9€/hg
Steak de bœuf  à la  f lorent ine 10 €/hg

Wagyu japonais  du dis t r ic t  de Kagoshima ou Hida se lon
disponibi l i té

€40/hg

Wagyu japonais  du dis t r ic t  de Kobe

€50/hg

Cuberol l  Umi  Uruguay

€10/hg
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Vache f in landaise Sashi  AAA

Entrecôte  9€/hg
Côte de bœuf  9€/hg

Steak de bœuf  à la  f lorent ine 9€/hg

Fr isonne polonaise

Entrecôte  8€/hg
Côte de bœuf  8€/hg

Steak de bœuf  à la  f lorent ine 8€/hg

Chianina IGP de la  ferme SAN GIOBBE 5R

Côte de bœuf  9€/hg
Steak de bœuf  à la  f lorent ine 9€/hg

Simmental  Dunkel  de la  ferme SAN GIOBBE

Côte de bœuf  9€/hg
Steak de bœuf  à la  f lorent ine 10 €/hg

Fr isona Vinkas de la  ferme SAN GIOBBE

Côte de bœuf  9€/hg
Steak de bœuf  à la  f lorent ine 10 €/hg
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N O T R E  S É L E C T I O N  D E  F I L E T S
S E L O N  D I S P O N I B I L I T É

Fi let  de bœuf  de Simmenthal

€10/hg

Fi let  de vache f in landais  sé lect ion Sashi

€12/hg

Fi let  de bœuf  Chianina az «  Agrico la San Giobbe »

€12/hg

Fi let  de bœuf  wagyu japonais

€45/hg
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Fi let  de bœuf  de sé lect ion espagnole

€12/hg



D E S S E R T
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Tiramisu

€8

Flan au chocolat  noi r  72% Amedei  sur  crème anglaise  au poivre  de
Sichuan

€10

Tarte  de grand-mère aux pignons de pins  caramél isés

€8

Gaufres  à la  g lace "oreo",  rapé coco et  crème de noiset tes

€10

Crêpes à la  crème de noiset tes  ou à la  conf i ture  de pêches

€8

€8

Baba au rhum sur  crème anglaise  à l 'orange et  touf fes  de crème 

€10

Sorbet  au c i t ron ou glace 
(demander  les  saveurs  aux serveurs)  



C A C A H U È T E S  E T  D É R I V É S1 .

N O I X2 .

L A I T  E T  P R O D U I T S  L A I T I E R S3 .

M O L L U S Q U E S4 .

P O I S S O N S5 .

S É S A M E6 .

S O Y A7 .

C R U S T A C É S8 .

G L U T E N9 .

  L U P I N S1 0 .

  M O U T A R D E1 1 .

  C É L E R I1 2 .

  A N H Y D R I D E  S U L F U R E U X  E T  S U L F I T E S1 3 .

  O E U F S  E T  D É R I V É S1 4 .

L I S T E  D E S  A L L E R G È N E S
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Forfai t  2  €,  Corbei l le  de pain 3 €,  Eau 4 €,  Boisson gazeuse 5 €



W W W . B E E F B A Z A A R . C O M

W W W . F A C E B O O K . C O M / B E E F B A Z A A R

W W W . I N S T A G R A M . C O M / B E E F B A Z A A R


